
Проект Ивановой Софьи, ученицы 9 “А” класса, ГБОУ 
СОШ №423, Кронштадтского района Санкт-Петербурга

Проект: “Школьная столовая 
глазами ученика”

ВКУСНАЯ ПЕРМЕНА: 
СТОЛОВАЯ МОЕЙ 
МЕЧТЫ
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ХАРАКТЕРИСТИКА 
ПРОЕКТА

Частично открытая линия раздачи обеспечивает
прозрачность и чистоту, позволяя ученикам видеть
процесс приготовления и раздачи еды.

ОТКРЫТАЯ КУХНЯ03

ЯРКИЙ И СОВРЕМЕННЫЙ 
ДИЗАЙН
Яркая мебель и разноцветные светильники создают
жизнерадостную и индивидуальную атмосферу.01
ФУНКЦИОНАЛЬНОЕ 
ЗОНИРОВАНИЕ
Зонирование столовой с разным количеством мест
обеспечивает комфорт для групп и отдельных
учеников.
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ПРОСТОР И СВЕТ
Большие окна обеспечивают обилие естественного
света.04
КОМФОРТ И ЭРГОНОМИКА
Удобные стулья и столы обеспечивают комфорт во
время приема пищи.05



Яркая цветовая гамма
выбрана для
повышения
настроения, аппетита и
снижения стресса у
школьников.

Оригинальные светильники с
узорами создают уют и
индивидуальный стиль,
выступая и источником света,
и декором.

Открытое светлое
пространство создает
ощущение свободы и
комфорта у учеников.

СВЕТИЛЬНИКИ ПРОСТРАНСТВО
ЦВЕТОВАЯ 
ПАЛИТРА

ОСВЕЩЕНИЕ
Комбинированное
освещение
обеспечивает
достаточную
освещенность всего
помещения.

МАТЕРИАЛЫ
Для школьной столовой
важны износостойкие, легко
моющиеся материалы
мебели и поверхностей, а
также прочное,
нескользящее напольное
покрытие.

КУХОННОЕ 
ОБОРУДОВАНИ

Е
Современное кухонное
оборудование на линии
раздачи обеспечивает
гигиеничность,
эффективность и
разнообразие меню.

ОБОСНОВАНИЕ ВЫБОРА ХУДОЖЕСТВЕННЫХ 
И ТЕХНИЧЕСКИХ РЕШЕНИЙ



ПОДТВЕРЖДЕНИЕ 
ВОЗМОЖНОСТИ РЕАЛИЗАЦИИ
Основные затраты будут связаны с:

■ Приобретением дополнительной или заменой существующей мебели
(при необходимости расширения ассортимента цветов или улучшения
эргономики).

■ Добавлением элементов декора (например, тематических картин,
информационных стендов).

■ Возможно, установкой дополнительного оборудования для новых
форм питания (см. ниже).

■ Переобучением персонала для работы с новыми формами
обслуживания.

Финансирование может быть получено из школьного бюджета, за счет
спонсорской помощи, или же за счет участия в государственных программах
по модернизации школьных учреждений.



Отдельная зона для самостоятельного выбора
свежих овощей, фруктов и зелени способствует
здоровому питанию и развивает
самостоятельность.

После уроков или на переменах ученики смогут
приобрести горячие напитки и выпечку, что создаст
атмосферу кафе и расширит использование
столовой.

ЗОНА 
САМООБСЛУЖИВАНИЯ 
(САЛАТ-БАР ИЛИ 
ФРУКТОВЫЙ БАР)

ЗОНА ДЛЯ ГОРЯЧИХ 
НАПИТКОВ И 
ВЫПЕЧКИ

ПРЕДЛОЖЕНИЕ ПО 
УЛУЧШЕНИЮ 
ФУНКЦИОНАЛА 
ШКОЛЬНОЙ 
СТОЛОВОЙ

ЭЛЕКТРОННОЕ МЕНЮ И 
ПРЕДЗАКАЗ
Установка интерактивных экранов, где ученики могут
заранее ознакомиться с меню и сделать
предварительный заказ, чтобы сократить время
ожидания в очереди.



Установка контейнеров для раздельного сбора
отходов (пищевые, пластик, бумага) для воспитания
экологической ответственности.

Небольшая зона с мягкими пуфами или креслами,
где ученики могли бы посидеть с книгой или просто
отдохнуть в ожидании следующего урока или
друзей.

РАЗДЕЛЬНЫЙ СБОР 
МУСОРА

УГОЛОК ДЛЯ ЧТЕНИЯ 
И ОТДЫХА

ПРЕДЛОЖЕНИЕ ПО 
УЛУЧШЕНИЮ 
ФУНКЦИОНАЛА 
ШКОЛЬНОЙ 
СТОЛОВОЙ

ТЕМАТИЧЕСКИЕ ДНИ
Проведение тематических дней национальной кухни
или дней здорового питания, чтобы разнообразить
меню и познакомить учеников с новыми вкусами.



■ Повышение посещаемости столовой: Ученики будут с большим удовольствием приходить в

столовую, если она станет для них комфортным и привлекательным местом.

■ Улучшение качества питания: С новыми возможностями и более разнообразным меню,

ученики смогут питаться более сбалансированно.

■ Создание позитивной атмосферы: Яркий дизайн и новые функциональные зоны сделают

столовую местом, где приятно проводить время, общаться и отдыхать.

■ Развитие самостоятельности и ответственности: Зоны самообслуживания и раздельный сбор

мусора будут способствовать формированию полезных привычек.

■ Укрепление школьного сообщества: Столовая может стать местом, где проводятся школьные

мероприятия, конкурсы и встречи, способствуя более тесному общению между учениками и

учителями.



ПРЕДЛОЖЕНИЕ ПО 
РЕЖИМУ РАБОТЫ 

СТОЛОВОЙ 



Концепция: Проведение кулинарных мастер-классов или тематических ужинов для
учеников и их родителей.

Примеры:

● "Вечер национальной кухни": Приготовление и дегустация блюд разных стран.
● "Здоровый ужин": Мастер-класс по приготовлению полезных и вкусных блюд.
● "Пицца-party": Ученики под руководством повара могут самостоятельно готовить

пиццу.

Формат: Мероприятия могут быть платными (для покрытия расходов на продукты) или
проводиться при поддержке спонсоров.
Цель: Развитие кулинарных навыков, расширение кругозора, укрепление связей между
учениками, родителями и школой.

ТЕМАТИЧЕСКИЕ ВЕЧЕРА 
ПИТАНИЯ 
(1-2 РАЗА В МЕСЯЦ, ПО СОГЛАСОВАНИЮ)



Концепция: Предложение легких завтраков для учеников, которые приезжают в
школу рано или не успели позавтракать дома.

Ассортимент: Каши, мюсли с молоком/йогуртом, тосты, яйца, фрукты, чай, сок.

Цель: Обеспечение здорового начала дня, улучшение концентрации на уроках.

ЗАВТРАК ДЛЯ “РАННИХ ПТАШЕК”
(С 8:00 ДО 8:30)


